
L’huitre Gillardeau 
Choux-fleurs, caviar d’Aquitaine, espuma iodée 

***** 
Foie gras de canard des Landes 

Poêlé, butternut rôti, clémentines, bouillon de poule/verveine 
***** 

Noix de Saint-Jacques 
Marinées, brocolis, graines de courges, goyave 

***** 
Saint-Pierre de nos côtes  

Roti, panais crémeux, raviole de txangurro, bouillon aux oursins 
***** 

Quasi de veau du Pays Basque 
Chanterelles, salsifis, truffes Melanosporum 

***** 
Brie de Meaux, mesclun et noix 

***** 
Finger craquant au chocolat Dulcey 

Crémeux maïs Grand Roux, glace popcorn 

Tarif: 100 euros/pers 
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